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R . MOJE OVECKY

S kym jsem tu byl/a:

Co mé zaujalo:

Moje poznamky:

Ovce patfi spolecné se psem mezi NEJStarsi
domestikované druhy. zvifat. Nejstarsi halezy
B ovci domdcich pochazi z obdobi 9 000 let pr. nuly
& 7 dnesni Syrie a Iranu. Na nasem (zemi se ch
v datuje od doby bronzové, ovce se chovaly®
predevsim kvili viné, ze které'se vyrabély odevy,
wvyuzivalo se i mléko a maso.

vrse

Sbirejte dal$i informaéni karty z akci Muzea Ri¢any!

Sledujte aktualni déni na: | Oteviraci doba hl. budovy a zahrady pro vefejnost:

Muzeum Ricany pondéli—Ctvrtek 14:00-18:00
Rydlova 271/14 sobota 10:00-18:00
www.ricany.cz/muzeum nedéle 13:00-18:00

B3 Muzeum Ricany patek zavieno
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Proc je chovame?
Mezi ovci produkty patii mléko, maso, vina, kiize
] Ianolin Oin mIéko ma vyssi obsah bl'lkovin nez mléko

cenné V|tam|ny, minerdIni latky a enzymy. Z ovciho
mléka se vyrabi napf. zndmé syry — bryndza, ostiepok,
parenica, pii jejich vyrobé vznika syrovdtka zvand
Zincica. Jehnéci masoma delikétni chut a vysoky obsah
bilkovin, je viak pomérné tucné. Vina je dnes bohuzel
okrajowym artiklem kviili tomu, Ze jeji prodejni cena je
nizs( nez ndklady na stithani oyci. Lanolin se vyuziva
v kosmetice a textilnim primyslu.

Nékteri lidédnes ovecky chovaji take jako,,sekacky” na
travu nebo ’:o vyevik oveackych psi.

Plemena ovci

Plemena ovci délime podle uZitkovosti na masnd,”

plodnd a-kombinovand s vestrannou " uZitkovosti
(mléko, maso, vina). Na maso se u nas chova oxford
down suffolk a charollais Mezi plodné pIemena patfi

kombinovanych plemenj jSOU merino, merinolandschaf,
cigdja a tradicni ceskd -plemena valasskd ovce
a Sumavskd ovce — jedinci téchto, plemen patii mezi
genové rezervy Ceskeé republiky.

Welfare

Ovce patii mezi spolecenska Zvifata, ktera st dobre citi
ve stddé: Pokud jsou chovény.samy, velmi tim stradaji.
Kromé spolecnosti ovce potiebuji vyvazené kimivo. To
predstavuje predevsim pdstva, v zimé seno cifsendd,
okopaniny (krmnd repa a-mrkev), jadrna kemiva (obils);
aminerdIniliz. Pochutnajisii na'starém t\/_rdérii,peéivy,

ale nesmi se to s nim prehanét. K piti musi byt neustale-#
k dispozici Cista.voda. Pastva je vhodna i proto, Ze sews
pii ni zvifata pfirozené pohybujina cerstvém vzduchu

a pii aktivnim vyhledayani potravy, se zabavi. Ovcin
(stdj)-musi-byt prostorny; svetly, vzdusny, ale zdroven
teply. Ovce také potebujf pravndelnou peci o pazneht 7
které mohol*shadno_prerdstat a plisobit zdravotm
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Rucni zpracovani ov¢i viny

Vyrobu tkanin znali lidé jiz v mladsi dobé kamenné. Vina
je materidlem, jehoZ vlastnosti se dosud nepodafilo
uméle napodobit.

Prani

Ostfihanou vinu je tfeba vyprat ve vlazné vodé a poté
nékolikrdt vymdchat. Pfi prani je dilezité dodrzovat
pravidlo, aby teplota vody byla stale stejnd, anebo se
ménila jen postupné a pomalu — jinak vina plstnati.

Cesani

Ususené praminky rouna je tfeba rozesat a vldkna
srovnat do jednoho sméru. To se provadi cesanim nebo
mykanim. K Cesdni se pouZzivaji runi kartdce nebo
bubnovd cesacka.

Piedeni
Prist mizeme na kolovratku urceném k predeni viny,
pipadné pomoci vietanka.

tkani na kolikovém stavku
kulicka vytvorend technikou mokrého plsténi

Barveni

Rouno mizeme obarvit potravindiskymi barvami,
barvami na vinu nebo rostlinnymi barvivy. Z téch se
vyuziva napf. ofesdk, kurkuma, Cervend fepa, cibulové
slupky, tiezalka.

Tkani

Rucni tkani je nejstarsi zplsob vyroby tkaniny a technika
je postavena na stdle stejném principu — kfizeni dvou
soustav niti. Tkat mdZeme na hiebenovém ¢i kolikovém
stavku, na ramu ¢i stavu.

Plsténi

Plsténim se vytvofi pevnd textilie, vldkna jsou rdzné
prekfizena a pevné spojena. Plstit miizeme ,nasucho”
pomoci plstici jehly nebo,namokro” s mydlem a vodou.
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vyrobky vytvofené
technikou suchého plsténi



